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Warum
FrischeMenus
Von vitesca®?



Well wir .
Qualitat sehr

ernst nenmen.



Warum Sie vitesca vertrauen konnen —
unser Qualitatsversprechen

Sicherheit durch strengste Hygiene
Vom Einkauf der Rohstoffe bis zur
Auslieferung an Sie: Bei uns kommt
nur hochste Qualitdt in die Kiiche. Unser
Essen wird unter strengsten Hygiene-
standards zubereitet und verpackt
sowie standig von amtlichen, externen
Lebensmittelexperten tiberwacht.

Gesunde Kiiche und zertifizierte
Qualitat

Es ist uns eine Herzensangelegenheit,
tadelloses und gesundes Essen anzu-
bieten. Das ,Cook & Chill“-Verfahren
sichert den hohen Frischegrad — und
der zertifizierte DGE-Qualitatsstandard
sorgt fir ein erndhrungswissenschaft-

lich optimal zusammengestelltes
Speisenangebot.

Zusatzliche Kontrolle eines
unabhéngigen Laboratoriums
Neben den strengen amtlichen
Kontrollen ist mit Dr. Georg Berns
zusatzlich einer der renommiertesten
Experten flr Lebensmittelsicherheit
fir uns im Einsatz. So wird der ohne-
hin hohe Standard in Sachen Hygiene
und Qualitat perfekt ergénzt und

mit Bestnoten belohnt, z. B. mit dem
TUV-Rheinland-Zertifikat fiir ausge-
zeichnete Gemeinschaftsverpflegung.

Jan Reimann, Geschéftsflihrer vitesca GmbH & Co KG



Well dank
Cook & Chill
alles wie frisch
gekocht auf den
Tisch kommt.




Cook & Chill: mehr Vitamine,
mehr Gesundheit, mehr Geschmack

Cook & Chill vereint die wichtigsten
Vorteile aller Verpflegungsarten
Cook & Chill bedeutet maximalen
Geschmacks- und Vitaminerhalt, beste
Hygiene und minimalen Aufwand flr Sie.

Unsere Speisen haben einen hohen
Frischegrad

Alle Gerichte werden von unseren
hervorragenden Kochen sorgféltig fiir
Sie zubereitet. In sogenannten ,Chillern*
wird das Essen behutsam auf +3°C
heruntergekUhlt und bis zur Auslieferung
an Sie ohne Unterbrechung der Kiihl-
kette mit frischem Obst, Rohkost und
Desserts ergénzt.

Optimaler Nahrstofferhalt

Durch das Vakuumgaren bleiben
Nahrstoffe erhalten, die beim her-
kommlichen Kochen verschwinden.
Diese extrem schonende und von
uns weiter spezialisierte Garmethode
sorgt flr besten Geschmack und den
Erhalt von bis zu 60 Prozent mehr
Vitaminen und Mineralien.

Voila: eine ausgewogene und
vollwertige Mahlzeit — ohne viel
Aufwand fiir Sie

Mit unseren ,,Cook & Chill“-Mentis
bekommen Sie die bestmdgliche
Qualitat der Catering-Schulverpflegung
frei Haus geliefert.
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Well gesunde
Ernahrung
einfach das
Wichtigste Ist.




Wir wollen den Teens zeigen,
dass gesundes Essen gut schmeckt

Wie frisch gekocht, gesund,
vielfaltig — und auch bio:

das Mittagessen von vitesca
Unser Essen ist vitaminreich, aus-
gewogen und perfekt auf die Teen-
ager-Bedurfnisse abgestimmt. Und
unser tagliches Bio-Men( besteht
selbstverstandlich zu 100 Prozent
aus biologischer Erzeugung.

Die warmen Mahlzeiten werden
mit frischen Beilagen und leckeren
Desserts erganzt

Die kompletten FrischeMenls machen
satt und zufrieden. Als besonderes

Schmankerl stehen taglich drei
verschiedene Desserts zur Auswahl.

Nicht zu viel - nicht zu wenig essen
Die Mengen einzelner Menibestandteile
passen wir mit unserer EDV an die
Essgewohnheiten Ihrer Teens an.

Wir wissen zum Beispiel, wie viel
Nudeln, Kartoffeln, Reis und Gemiise
pro Mahlzeit gegessen werden,

und liefern exakt die

richtige Menge.



Well unsere
FrischeMenus
einfach besser
schmecken.




Geschmacker sind verschieden -
Hauptsache, es schmeckt allen!

Gesunde und frische Abwechslung
auf dem Teller

Unsere Maxime: frische Rohstoffe,
schonende Zubereitung fir den
bestmdglichen Geschmackserhalt —
und groBte Vielfalt in den Rezepturen.

Unsere Rezepturen sorgen

fur leere Teller

Wir orientieren uns mit den Rezepturen
am Geschmack unserer jungen Esser
und an deren Gesundheit.

Unser erganzendes Rohkostangebot
haben wir beispielsweise mit dem
Wissen entwickelt, dass viele Teens
lieber Rohkost oder Salat essen als
gekochtes Gemdise.

Das Auge isst mit

Dank des schonenden Garverfahrens
schmeckt das Essen genauso gut, wie
es aussieht. Denn ,Cook & Chill* erhalt
das Aroma und sorgt fir die ,leckere®
Optik — wie gerade frisch gekocht.



Well perfekter @

Service fur
uns selpst-

verstandlich ist. %



Erst wenn Sie zufrieden sind,

sind wir es auch

Wir nehmen uns Zeit fiir Sie

Dazu gehort die individuelle und
gebihrenfreie Beratung am Telefon
ebenso wie Probeverkdstigungen vor
Ort, der zuverlassige Service rund um
die technische Ausstattung in Ihrer Ein-
richtung und nicht zuletzt die ptnktliche
Lieferung der gewdnschten Essen.

Wir stellen die Technik

zur Verfiigung

Einen Konvektomaten zur Regenerie-
rung der Speisen und elektrische
Ausgabegeréte stellen wir lhnen gerne
zur Verfigung und weisen Sie vor Ort
in die Zubereitung des Essens ein.

GroBtmogliche Flexibilitat bei der
Essensbestellung

Wir mdchten den vielfaltigsten
Gegebenheiten in Ihrer Einrichtung
gerecht werden und halten daftir
unsere Bestellzeiten so individuell
wie moglich. Mengenanderungen
sind bis vier Werktage vor Verzehrtag
maglich.

Wir liefern frei Haus

Unsere FrischeMent(s werden ohne
versteckte Kosten taglich frei Haus
geliefert.



vitesca..
menu

FUR TEENS

Erfahrung, die man schmeckt!

Tagtaglich bereiten wir viele Tausend Men(s

fur die Schulverpflegung zu. Das ist Erfahrung,
die man schmeckt — und Qualitét, die begeistert!

Uberzeugen Sie sich personlich davon. Gerne
beraten wir Sie geblhrenfrei am Telefon.
Oder noch besser: Sie lernen uns bei einer
Probeverkostigung vor Ort personlich kennen.

Noch
Fragen?
Telefon: 0800
8483722

Wir freuen uns auf Sie!

DE-0K0-039
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